[image: image1.png]



[image: image2.png]



[image: image1.png]

Leche Condensada
	Ingredientes

	2 tzas. De leche en polvo
	1 tza. de agua para la leche

	2 tzas. De azúcar
	1 cta. Colmada de cremor tártaro

	1 tza.  de agua para el melao
	


Preparación

1. Se ponen  a hervir las dos tazas de agua, la taza de azúcar y el cremor tártaro, cuando rompa el hervor se cuentan por reloj 20 minutos. La textura está en su punto cuando se mete una cuchara de palo y cuando ésta se saque quede un hilo de melao que  no se rompa.
2. La leche en polvo se mezcla bien con la taza de agua de modo que no queden grumos, queda bien espesa. Cuando el melado está apunto se vacía sobre esta pasta de leche, batiendo muy suavemente durante poco tiempo. 
